
Vino bianco fermo

Barbabianca 2020

Prevalentemente Garganega,
spalleggiata  da altre varietà locali
conosciute ed alcune sconosciute.

Uvaggio:

Vinificazione:
in vasche di cemento; affinato per
9 mesi negli stessi contenitori di
fermentazione, ed imbottigliato non
filtrato con una minima aggiunta di
solforosa., solo 16 mg per litro.

Fermentazione con lieviti indigeni

Da una viticoltura esclusivamente biodinamica, interventi ridotti al
minimo e sempre in armonia con le necessità della vigna.
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